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Veränderung in der Backstube 

Quelle: Branchenspiegel  SBKV 2006 
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Brotkarte Schweiz 

Quelle: www.schweizerbrot.ch 
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Brotkonsum in der Schweiz 

Quelle: BLW, Marktbericht Getreide: Brotkonsumstatistik April 2010, www.blw.admin.ch 
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